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(57) Resumo: PÓ ALIMENTÍCIO OBTIDO DO
RESÍDUO DE ACEROLA (Malpighia sp.) - A
Patente de Invenção do "PÓ ALIMENTÍCIO
OBTDO DO RESÍDUO DE ACEROLA (Malpighia
sp.)" refere-se a um produto obtido através do
processamento do resíduo agroindustrial de
acerola, envolvendo os processos de secagem e
moagem. Tal produto pode ser adicionado em
outras preparações alimentícias, propiciando
mais uma aternativa para o mercado atual e, em
paralelo, evitando descarte inadequado desse
resíduo no meio ambiente. O processo inclui as
etapas: (1) secagem natural e/ou artificial do
resíduo de acerola e (2) moagem do resíduo
recém-desidratado para obtenção do pó.
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REIVINDICAÇÕES 

1- "PÓ ALIMENTÍCIO OBTIDO DO RESÍDUO DE ACE~OLA (Malpighia sp.)" 

caracterizado por ser elaborado através do processo dJ (1)secagem natural ou 

artificial do resíduo fresco constituído de cascas e sem~ntes; e (2) moagem do 

5 produto recém-desidratado. 

2- "PÓ ALIMENTÍCIO OBTIDO DO RESÍDUO DE ACEROILA (Malpighia sp.)" de 

acordo com a reivindicação 1, em que o processo de moagem é realizado com 

um moedor de facas, onde na parte granulométrica l abertura dos meches 

variam de 0,08 a 0,85 mm. 

10 3- "PÓ ALIMENTÍCIO OBTIDO DO RESÍDUO DE ACEROLA (Malpighia sp.)", 

conforme reivindicação 2 apresenta uma variação de ili,25 a 0,90 mm na sua 
I 

granulometria. 

4- "PÓ ALIMENTÍCIO OBTIDO DO RESÍDUO DE ACERioLA (Malpighia sp.)", 

conforme reivindicações anteriores, o pó alimentíbio é utilizado em 
I 

15 concentrações de O, 1 a 50,0 % para pães, O, 1 a 80,0 Pio para biscoitos, O, 1 a 

80,0% para bolos e O, 1 a 80,0 %em barras de cereal. 
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RESUMO 

"PÓ ALIMENTÍCIO OBTIDO DO RESÍDUO DE ACERbLA (Malpighia sp.)" 

A Patente de Invenção do "PÓ ALIMENTÍCIO OBTIDO DO RESÍDUO DE 

ACEROLA (Malpighia sp.)" refere-se a um produto obtido através do processamento do 

resíduo agroindustrial de acerola, envolvendo os processos de becagem e moagem. Tal 

produto pode ser adicionado em outras preparações alimentcias, propiciando mais 

uma alternativa para o mercado atual e, em paralelo, evitandd o descarte inadequado 

desse resíduo no meio ambiente. O processo inclui as etap~s: (1) secagem natural 

e/ou artificial do resíduo de acerola e (2) moagem do resíduo I recém-desidratado para 

obtenção do pó. 


