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RESUMO

O presente trabalho tem por objetivo apresentar as atividades realizadas
durante o estagio curricular na Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria do
municipio de Petrolina-PE. O papel da Vigilancia Sanitaria € promover a saude
publica através de medidas preventivas como a educacdo sanitaria, impedindo
acOes que tragam riscos a populacdo por meio de inspecdes e acbes corretivas.
Sendo da competéncia sanitéria, nas esferas federal, estadual e municipal, um dos
maiores desafios para saude publica nacional e mundial, a seguranca alimentar,
diante do constante crescimento no setor alimenticio. Durante o periodo de estagio,
foram 131 estabelecimentos de alimentos liberados, 58 renovados, 10 interditados,
22 atividades encerradas, aproximadamente 96 palestras educativas e 137
estabelecimentos em exigéncia. As irregularidades detectadas nos estabelecimentos
inspecionados evidenciam a importancia da VISA municipal para garantia da
seguranca alimentar em Petrolina-PE. Proporcionando, o estagio, a atuacéo pratica
e vivéncia dos conceitos inerentes a formacdo do profissional tecndlogo em

alimentos.

Palavras-chave: Seguranca alimentar, saude publica, inspecfes, palestras

educativas.
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1 INTRODUCAO

O estilo contemporaneo de vida promove o aumento das refeicOes
comerciais; assim, a World Health Organization (2016) afirma que a seguranca
alimentar € um dos maiores desafios atuais de saude publica no mundo; destarte,
faz-se necessaria a adocao de medidas de controle da qualidade alimentar, desde a
obtencdo da matéria prima até o consumo (LOPES,2011).

Com o intuito de orientar as medidas preventivas, em 15 de setembro de 2004
a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) publicou a RDC n° 216, a qual
“Dispbe sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
Alimentacédo”, tendo como objetivo primordial o constante aperfeicoamento das
acbes de controle sanitario na area de alimentos, e a protecdo a saude da
populacdo (BRASIL, 2004).

Para implementacdo de normas e fiscalizacdo de estabelecimentos
alimenticios e de todos o0s setores que envolvem a saude publica, o Sistema
Nacional de Vigilancia Sanitaria (SNVS) engloba as unidades denominadas, a nivel
federal, de Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Instituto Nacional de
Controle de Qualidade em Satde (INCQS/Fiocruz); o nivel estadual: Orgdo de
Vigilancia Sanitaria e o Laboratério Central (Lacen) nas 27 Unidades da Federacéo;
e no nivel municipal tem-se a Vigilancia Sanitaria (VISA) em 5.561 municipios;
também, had os Conselhos de Saude e Secretarias de Saude que participam
indiretamente do Sistema (ANVISA, 2014).

Em Petrolina-PE, a VISA tem atuacdo desde 1993 e foi nomeada Agéncia
Municipal de Vigilancia Sanitaria (AMVS) em 2013 pela lei 2.526/13, respaldando-se
nas legislacbes federal, estadual e cbdigo préprio de saude, além de
regulamentacdes técnicas e de forma geral atende aos setores alimenticio, de
saneamento, de medicamentos e, ainda, o exercicio profissional referente a saude
publica.

Neste contexto, 0 presente relatério expbe as atividades do estagio
desenvolvido na Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria do municipio de Petrolina-
PE, com enfoque na area de alimentos e consequente aplicacdo préatica dos

conhecimentos adquiridos no curso de Tecnologia em Alimentos.



2 OBJETIVOS

2.1 GERAL

Desenvolver atividades referentes a inspecdo sanitaria, por meio de
atendimento as denuncias, de visitas periddicas, de palestras relativas & educacéo
sanitaria e acampamento dos processos administrativos relacionados aos

estabelecimentos alimenticios e demais areas da saude publica.

2.2 Especificos

e Acompanhar inspecdes iniciais solicitadas para avaliacdo das condicfes
higiénico-sanitarias, para validacdo e liberacdo de Licenca Sanitaria em
estabelecimentos alimenticios.

e Acompanhar atendimentos as denuncias de irregularidades higiénico-
sanitarias.

e Acompanhar de Inspecdes periédicas de avaliacdo do cumprimento de
legislacdes vigentes para renovacao da licenca sanitaria, ado¢do de medidas
notificativas e/ou punitivas.

e Ministrar palestras interativas sobre Boas Praticas de Fabricacao/Manipulacéo

para orientar fornecedores e manipuladores de alimentos.



3 METODOLOGIA

As atividades realizadas durante o estagio curricular na Agéncia municipal de
Petrolina-PE corresponderam ao acompanhamento e participacdo nas atividades
burocréticas, fiscalizadoras e educativas da AMVS: processo administrativo,
inspecdes sanitarias, atendimento as denuncias e educacado sanitaria, utilizando-se
como base as legislacfes: a) Federal, Lein°® 6.437, de 20 de Agosto de 1977, a qual
estabelece sanc¢des, configura infracfes relativas a legislagdo sanitéria federal); b)
municipal, Lei n°® 910, de 21 de dezembro de 1999, que estabelece o codigo de
saude do municipio de Petrolina-PE e alterada pela Lei Complementar n° 01, de 6 de
dezembro de 2013.

Ainda considera-se, de acordo com o artigo 72 da Lei N° 01, de 06 De
dezembro de 2013, complementar & Lei n® 910/1999, que cria o Cédigo Municipal de
Saude de Petrolina-PE, as seguintes divisbes e classificacbes para o0s
estabelecimentos: | - DICONA (Divisdo de Controle de Alimentos) - para os
estabelecimentos de médio e grande porte; (AC); Il — DICMEC - Divisdo de
Controle de Medicamentos; Il - DICOEP - Divisdo de Controle de Exercicio
Profissional; e, IV — DICOSA - Divisédo de Controle de Saneamento.

3.1 LIBERACAO DA LICENCA SANITARIA

Consiste inicialmente no comparecimento do proprietario a AMVS com

apresentacao dos seguintes documentos:

e CNPJ ou RG e CPF (cépia); Comprovante de Residéncia; Alvara do Corpo
de Bombeiros; Comprovante de pagamento da TAXA DAM (valor de acordo com a
natureza do estabelecimento); Contrato Social ou Individual; Cépia de atestado de
Dedetizacdo em empresa reconhecida pela AMVS e Requerimento de padronizagao
da AMVS.

e A documentacdo ¢é validada e incluida no sistema da AMVS.

Posteriormente, o protocolo é encaminhado as equipes fiscalizadoras para



realizacdo da primeira inspecédo e avaliacdo dos estabelecimentos, quanto a aptidao

de funcionamento.

e A Licenca Sanitaria é entdo liberada mediante ao atendimento das
exigéncias higiénico-sanitarias. Possui prazo de validade de um ano a partir da data
da liberagdo; no entanto, durante esse periodo, caso ndo sejam cumpridas as
exigéncias pré-estabelecidas da licenca sanitaria, a equipe de fiscalizagdo lavra um

termo de notificacdo que determina um prazo para que se cumpram as pendéncias.

e Caso o0 prazo exceda ao limite e o proprietario ndo tiver cumprido as
exigéncias, a empresa recebe um auto de infragdo seguido ou ndo de multa, de
acordo com a lei sanitaria municipal n° 910/99. Caso haja reincidéncia a empresa

sera interditada, parcial ou totalmente.

3.2 FISCALIZACAO DE ESTABELECIMENTOS

Mediante ao cadastro dos estabelecimentos, preconizado pela Lei n°® 8080/90
gue consiste na coleta e organizacdo dos dados de todos os estabelecimentos de
interesse da saude e dos locais publicos ou privados passiveis a atuacdo da
Vigilancia Sanitaria, a fiscalizacdo é uma atividade desenvolvida por profissionais
com capacidade e credenciamento legal, com objetivo de avaliar os servigos de
saude, produtos, condicdes ambientais e de trabalho, para o julgamento de valor
sobre as situacdes observadas, comparadas aos padrdes técnicos minimamente

estabelecidos na Legislacdo Sanitaria (NADAV, 2007).

3.2.1 Inspecédo Sanitaria

Realizadas por equipe técnica multidisciplinar: técnicos em saneamento;
educadores fisicos; farmacéuticos, enfermeiros, médicos veterinarios. As inspecdes
sao divididas em:

e Inspecao inicial para liberagao de licenga sanitaria e funcionamento.

e Inspecéo periddica para renovacgéo anual de licenga sanitaria.

e Inspecéao aleatoria para verificacdo de atendimento as normas.

e Atendimento as denudncias.



A primeira visita da equipe de fiscalizagdo consiste em identificar possiveis
irregularidades presentes no estabelecimento e possibilitar que o proprietério
modifique a estrutura do ambiente.

Apos vencimento do prazo estipulado, a equipe de fiscalizacdo retorna ao
estabelecimento para verificar o cumprimento ou ndo das exigéncias solicitadas no
termo de notificagdo, conforme a Figura 1.

Figura 1. Termo de Notificacdo - Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria —
Petrolina-PE, 2016.

.‘ PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROLINA : ; it
AGENCIA MUNICIPAL DE VIGILANCIA SANITARIA
n-qn,viu l“é\
- TERMO DE NOTIFICAGAO 6336
| NATUREZA: ‘
DADOS Do ESTABELECIMENTO ‘
RAZAO SOCIAL: o . ‘
ENDEREGO: o = i TN* [ COMPLEMENTO: {
" BAIRRO: | PETROLINA | CEP: oNPaicPF:
| REPRESENTANTE: = e CARGOA: B RG: ~ | CPF;

|
Dnmdew-mgshckvw !uNOHnCAwommmuwpmafaumm mmmdomnplmmm uwbx.lodnwvm]

), 80 prazofs) identif 2 contar dasta data, sob pena de sangdes legals.
CITEM | _EXIGENCIA. LR
Comparecer a AMVS para regularizar a Licenga Sanitéria conforme Art. 251, Inciso | da Lei Munklpa!

910/99.

Pelo que lavrei o presente Termo de Notificagio em 02 (duas) vias de igual teor para Unico efeito,
assinado pela equipe de fiscalizagao e pelo (a) representante do estabelecimento.

NOME COMPLETO DO (S) SERVIDOR (ES) ASSINATURA

PETROLINA, DE DE

ASIMATRA IC SESTMILAEL

Fonte: AMVS- Petrollna—PE 2016.




Em caso de Liberacdo de licengca sanitaria, o selo de inspecdo deve ser

exposto em local visivel ao publico nos estabelecimentos, conforme a figura 2.

Figura 2. Selo de Inspecédo Sanitaria - Agéncia Municipal de Petrolina-PE, 2016.

o PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROLINA gl
i  AGENCIA MUNICIPAL DE VIGILANCIA SANITARIA it

ESTABELECIMENTO INSPECIONADO

Razéo Social: CNPJ/CPF:

Atividade: VélidoAté: /| |
Equipe de Fiscalizagao

Fonte: AMVS- Petrolina-PE, 2016.

3.2.1.1 Auto de Infracao

Deve ser lavrado diretamente no estabelecimento, pela autoridade sanitaria,
de acordo com a Figura 3, obedecendo aos requisitos presentes no art. 13 da Lei
Federal 6.437/77 e constando:

a)Nome do infrator, seu endereco e identificacao civil; b) Local, data e hora da
lavratura onde a infragdo foi verificada; c) Descricdo da infracdo e mencédo do
dispositivo legal ou regulamentar transgredido; d) Penalidade a que esta sujeito o
infrator e 0 respectivo preceito legal que autoriza a sua imposi¢cédo e) Ciéncia, pelo
autuado, de que respondera pelo fato em processo administrativo f) Assinatura do
autuado ou, na sua auséncia ou recusa, de duas testemunhas e do autuante Q)

Prazo para interposicao de recurso, quando cabivel.



Figura 3. Auto de Infracdo - Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria- Petrolina-PE,
2016.

Mony,

{n iv‘

{;:i'] PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROLINA
Y w}

AGENCIA MUNICIPAL DE VIGILANCIA SANITARIA PREFEITURA
PETROLINA

AUTO DE INFRAGAO
' 'DADOS DO ESTABELECIMENTO
Nome/Razso Soclal

| Endereco [ N | Complements

| Bairro | Cidade CeP Fone [ CNPJICIC #® |
| Representante Logal | Profissse Cart idemt ? | eic

" Endereco Resdencial: e

DADOS DA INFRAGAO

Locad Cata Hora

Descrigio da Infragho

Dispositivo Lagal ou Regutamentar Tramsgredisc
}
Proceito Lagal que autoriza » penalidade

Panalidade q Guo esta sujeito o infrator

Compareci ac enderego supracirado e lavrel o presente Auto de Infraciio:

Nome Servidor Autuante Matricuta Assinatura

Prazo para defess ou Impugnagho do Auto de Infracho (art. 22, caput. da Lel n® 6437/77): Quinze dias

Prazo para imposicho de Recurso, quando cabivel (art. 30 da Lel n* 6437/77): Quinze dias

Tomo cléncia, nos termos do Art. 13, V, da Lei 6437, de 20/08/77, de que responderel a0 Processo Administrative

onl @ data Assmatura 0o autuado ou Rogiresanante

< No caso de auséncia ou ) rocusa, assinaram as seguintes testemunhas
Norme Compme [ RG: Asvranira
3 | Nome Comgeen RG Asrmat s

Fonte: AMVS- Petrolina-PE, 2016.

3.2.1.2 Apreensao Cautelar ou Inutilizagédo

Sdo medidas administrativas de recolhimento, de maneira temporaria,
(cautelar) do produto ou do objeto de inspecdo, até que sejam apresentadas
comprovacgdes da sua procedéncia e seguranca legal. Ou definitivas (inutilizacéo),
representado pelo documento apresentado na Figura 4. S&do medidas adotadas



quando um produto é declarado improprio ao consumo humano; a exemplo de
alimentos, de acordo com as caracteristicas organolépticas apresentadas ou por

meio de analises laboratoriais que o classifiguem como impréprio ao consumo.

Figura 4. Auto de Apreensdo e Inutilizagdo - Agéncia Municipal de Vigilancia
Sanitéaria- Petrolina-PE, 2016.
g * PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROLINA

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
GERENCIA DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL

Nz 001016

Auto de Apreensio ¢ Inutilizacio

Nodia___ de de , apreendi a
o N° - Complemento:
Bairro de acordo com o (a)
, no Estabelecimento Comercial
de Razdio Social
CNPJ/CPF

0s seguintes géneros:

Produto Marca Quant Vol Motivo

O (s) responsdavel(eis) fica(m) sujeito(s) as penas da lei

Equipe de Fiscalizagao:

TESTEMUNHAS:

Assinatura:

Enderego

Assinatura

Enderego

Fonte: AMVS- Petrolina-PE, 2016.



3.2.1.3 Termo de Interdicao

A interdicdo cautelar total ou parcial estdo contidas nos Art. 01 e Art. 02 da Lei
Federal n. 6.437/77 prevendo a interdicdo cautelar, do estabelecimento, obra,
produto e/ou equipamento utilizado no processo produtivo ou prestacao de servigo.
(Figura 5). As interdicdes sédo medidas extremas adotadas mediante situacdes de
altos riscos a saude publica. Nao havendo direito a alegacfes de defesa do dono do

estabelecimento.

Figura 5. Termo de Interdicdo Cautelar - Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria-
Petrolina-PE, 2016.

% PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROLINA
3 SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
GERENCIA DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL
N: 000981
TERMO DE INTERDIGAO CAUTELAR
(Estabelecimento)
DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nomefarso Soca

Endereco ~ l Complements
Daro [ Cuasce cen Fore CNPICPF

PETROLINA
£ roerege Resdencor
DADOS DA INTERDICAO
Locat Daa Horm Teo
. I | Total( ) Parcial( )

Momes da interagso

Preceso Lege

Recobl a 2* via do p Termo de ¢do C

T Lo ¢ ava . Assrating 20 Represertaeo Legsl

Nocosode( )ousénciaou( )recuso do rep do * i s seg

Nome Comgleto RG Assnar s

Nome Compicio RG Aswnansa

No de Vigils A 20 = itado o lavrei o p Termo de ¢
Cautelar, em duas vias, dada cdpla ao infrator que fica sujoito 4 penas da Lei.

Nome Servioor I Mavcue J Assmaturn

A viclagdo ou inutilizagdo de sclo ou sinal emprogado, por do legal ou por ordem de funciondrio publi-
::,g;;nMﬂcluwcmmnlqwoﬁelo.mmuiaiwconmc‘ v , previsto no ant. 336

igo Penal.

Fonte: AMVS- Petrolina-PE 2016.
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Os estabelecimentos Interditados devem possuir selo de interdicdo (Figura 6),
que funciona como um lacre na faixada do estabelecimento. Constando a razdo
social e nome fantasia do estabelecimento, numeracdo dos termos lavrados e a

assinatura da equipe fiscalizadora, ndo podendo este, ser violado.

Figura 6. Selo de Interdicdo Cautelar - Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitéria -
Petrolina-PE, 2016.

SEL AGENCIAMUNICIPAL DE VIGILANCIA SANTARIA I’l
“’“}s INTERDITADO o
PRODUTO ESTABELECMENTO OBSERVAGAO 0O A
- “== Esle documento publico relere-se a seguinte Interdigho
" — 2qual ¢ prevista no
oy r Codigo Penal Drasielro - Art 336 + dos crimes contra » administracho
Wr0 0f N publica, nbo podendo ser violada ou Inutikzada. O objete da presente
= interdicho fca Impedido de wtllzar ou remover, sabvo quando
W g ak : oxpressamento sulorizade pela Dirstorla do Departamento de
Fiscallzagho

Fonte: AMVS- Petrolina-PE, 2016.

3.2.1.4 Relatérios de Inspecdes Sanitarias

Na Figura 7 estdo expressas as situacfes, nas quais termos sdo lavrados
para o cumprimento das exigéncias. O objetivo da inspecéo, a situacdo em que o
estabelecimento se encontra e sua aptiddo ou nado para funcionamento. Quando
aplicadas, devem-se constar as legislacdes aplicadas. Os relatérios sdo entdo
anexados ao processo de cada estabelecimento. Funcionam, portanto, para
orientacdo e organizacdo dos processos administrativos da Agéncia Municipal de
Vigilancia Sanitaria, norteando as equipes fiscalizadoras ao retomarem aos

estabelecimentos.
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Figura 7. Relatdrio de Inspecdo Sanitaria- Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria
- Petrolina-PE, 2016.

£ m-.
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Provadéncias toooadas
Obarvagdes:
[TOCAL E DATA HORA DIVISAO
Potrokiny, 3 de 2013. B h
EQUIPE

Fonte: AMVS- Petrolina-PE, 2016.

3.2.1.5 Roteiros de Inspecao Sanitaria

S&o0 medidas organizacionais de controle periédico dos estabelecimentos e
funcionam como um guia no momento da inspecao. A ficha dispde de espagos a
serem preenchidos em diferentes inspecdes, registrando-se cronologicamente 0s

procedimentos adotados por cada equipe fiscalizadora, para que sejam aplicadas
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medidas conforme o cumprimento das exigéncias anteriores, conforme o exposto na

Figura 8.

Figura 8. Ficha de acompanhamento de Inspecao - Agéncia Municipal de Vigilancia
Sanitaria - Petrolina-PE, 2016.
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Fonte: AMVS- Petrolina-PE, 2016.

3.3 ATENDIMENTO AS DENUNCIAS

Realizadas presencialmente na Agéncia, ou através de ligacdes telefonicas,
resguardando-se quaisquer informacdes sobre o denunciante. O motivo da
denuncia, local da ocorréncia, pontos de referéncia, eram transcritos digitalmente em
protocolo de denuncia. Caso a denuncia seja considerada improcedente, o0 caso é
arquivado, um relatério de atividades deve ser preenchido contendo informacgdes

sobre a hora, o local da denuncia, e as atividades realizadas (Figura 9).
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Figura 9. Protocolo de Denudncia - Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria —
Petrolina- PE, 2016.
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Fonte: AMVS- Petrolina-PE, 2016.

3.4 EDUCACAO SANITARIA

O programa de educacdo Sanitéria em Petrolina - PE foi iniciado no ano de
2014 e envolve as diversas areas técnicas (OLIVEIRA, 2016). Incialmente,
instituicbes ou o0s gerentes dos estabelecimentos realizam o agendamento das
palestras, as quais sao ministradas por estagiarios com enfoque na Manipulacdo de
Alimentos e Boas préticas de Fabricacdo. Com auxilio audiovisual de slides, foram

organizadas de forma abrangente e sequencial as medidas higiénico-sanitarias que
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constam nas legislagOes vigentes e em cartilhas disponibilizadas pela ANVISA.
Assim, as Boas praticas de Fabricacdo/Manipulacdo foram expostas de modo claro
a se explicar um ciclo que corresponde desde a obtencdo das matérias-primas
alimentares, fabricacdo e, ou, manipulacdo, transporte at¢é o momento de
comercializacdo do alimento. As palestras visam principalmente a conscientizagéo

sobre a responsabilidade do fornecimento de alimentos para com a Saude Publica.
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4 REVISAO BIBLIOGRAFICA

4.1 VIGILANCIA SANITARIA NO BRASIL

Com a finalidade de evitar a propagagdo de doencas nos agrupamentos
urbanos que surgiam, foram estruturadas nos séculos XVIII e XIX as atividades
referentes a vigilancia sanitaria. Inicialmente, essa atividade era exclusiva ao
Estado e tinha por finalidade fiscalizar areas de comércio de alimentos,
embarcacdes, cemitérios; observar o exercicio de algumas atividades profissionais
para coibir charlatanismo (BRASIL, 1998).

Houve no final do século XIX uma reestruturacdo da vigilancia sanitaria
conforme as descobertas bacteriol6gicas e terapéuticas nos periodos da | e Il guerra
mundiais. O crescimento econdmico e reorientacdo administrativa apés a segunda
guerra mundial ampliaram as atribuicdes da vigilancia sanitéria no Brasil. O papel do
Estado de garantir os direitos dos consumidores e de promover a saude a populacéo
foi intensificado na década de oitenta, conforme as mudancas politicas e sociais
(BRASIL,1998).

Dessa forma, a lei organica n° 8080 de 19 de setembro de 1990, constitui o
Sistema Unico de Salde — SUS que dispde sobre a organizagido, protecio,
recuperacdo e promocao da salde e assegura a vigilancia sanitaria como uma das
competéncias do SUS, incluindo as acdes no controle e fiscalizacdo de servigos,
produtos e substancias de interesse para a saude; a fiscalizacdo e a inspecao de

alimentos, agua e bebidas para consumo humano.

4.2 Orgaos Fiscalizadores

O controle Sanitario de alimentos no Brasil € uma responsabilidade
compartilhada entre 6rgdos e entidades da administracdo publica (INMETRO,
Ministério de Minas e Energia, PROCON, DECON) com destaque a Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA e o Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento, MAPA. (FOOD SAFETY, 2016).

O Sistema Unificado de Saude (SUS) determina a parceria a niveis nacional,
estadual e municipal, atribuindo as competéncias da Agéncia Nacional de Vigilancia

Sanitaria, e integracdo com as agéncias estaduais e municipais. Nesse sentido a


http://portal.anvisa.gov.br/wps/portal/anvisa/anvisa/home
http://portal.anvisa.gov.br/wps/portal/anvisa/anvisa/home
http://www.agricultura.gov.br/
http://www.agricultura.gov.br/

16

acdo conjunta da ANVISA, APEVISA E AMVS, tem por fung&o garantir e promover a

saude publica no estado de Pernambuco e respectivos municipios.

4.2.1 Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA

A Lei n° 9.782, de 26 de janeiro de 1999. define o Sistema Nacional de
Vigilancia Sanitaria (SNVS) e cria a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA). Definida no Art. 32, como uma autarquia sob regime especial, vinculada
ao Ministério da Saude, com sede e foro no Distrito Federal, de prazo de duracdo
indeterminado e atuacéo em todo territério nacional.

Essa agéncia tem por finalidade institucional promover a protecdo da saude
da populacéo, por intermédio do controle sanitario da producédo e da comercializacéao
de produtos e servicos submetidos a vigilancia sanitaria, inclusive dos ambientes,
dos processos, dos insumos e das tecnologias a eles relacionados, bem como o
controle de portos, aeroportos e fronteiras (OLIVEIRA; CRUZ,2015). Possui,
portanto, papel fundamental nas acbes de inspecdo, educacdo e interdicdo de
estabelecimentos que ndo cumprem a legislacdo e que promovem riscos a saude
publica. (BEZERRA et al, 2010).

4.2.2 Agéncia Pernambucana de Vigilancia Sanitaria — APEVISA

A Agéncia Pernambucana de Vigilancia Sanitaria — APEVISA foi criada pela lei n°
13.077, de 20 de julho de 2006. Dotada de autonomia administrativa e financeira,
complementa a nivel estadual do territério de Pernambuco o regime de vigilancia
sanitaria, promovendo protecdo a saude da populacéo, através do controle sanitario
da producao, da fabricacdo, da embalagem, do fracionamento, da reembalagem, do
transporte, do armazenamento, da distribuicdo e da comercializacdo de produtos e
servicos. Bem como dos fatores ambientais de riscos que interferem na saude
humana, dos processos, dos insumos e das tecnologias a eles relacionados, no
territdrio pernambucano.

Os oOrgaos estaduais de vigilancia sanitaria executam as principais acoes de
fiscalizacdo do sistema nacional, além da cooperagdo técnica aos municipios.
(LUCHEESE, 2001).


http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/lei%209.782-1999?OpenDocument
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4.2.3 Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria — AMVS

A Vigilancia Sanitaria foi implementada no municipio de Petrolina, no ano de
1993 por meio de concurso publico, que nomeou sua equipe em 1994. Com o
objetivo de atender as questdes sanitarias estabelecidas pelo Sistema Unico de
Saude — SUS apropriou-se inicialmente das leis federal e estadual. (OLIVEIRA,
2016).

As primeiras inspecdes, repassadas pela APEVISA, referiram-se ao setor
alimenticio, com destaque para o0s bares, o0s restaurantes e similares.
Posteriormente, foram incluidos os setores relativos aos exercicios profissionais, ao
de saneamento e aos de medicamentos No ano de 1999, a Vigilancia Sanitaria foi
contemplada com a aprovacao do Cédigo Sanitario do Municipio através da LEI N.°
910 de 21/12/99, sendo esta reformulada pela Lei Complementar N° 01, de 06 de
dezembro de 2013, que adequou o CSM as legisla¢cbes vigentes (OLIVEIRA, 2016).

Na sequencia, no dia 02 de janeiro de 2013, a Agéncia Municipal de Vigilancia
Sanitaria (AMVS) foi criada pela Lei 2.526, sancionada pelo prefeito do municipio, o
Sr. Julio Emilio Lossio de Macedo; esta medida atribuiu maior autonomia
administrativa e fiscalizadora (OLIVEIRA,2016).

Atualmente a AMVS € composta por 12 (doze) profissionais que fazem parte
da equipe de fiscalizacdo, 04 (quatro) do protocolo e tem a responsabilidade
administrativa do Centro de Controle de Zoonoses. A AMVS possui convénios de
cooperacao com a UNIVASF, IF Sertdo-PE, UPE e parcerias com os demais 6rgaos
publicos no que diz respeito as acdes fiscalizadoras (OLIVEIRA, 2016).

4.2.4 Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento — MAPA

Teve sua historia iniciada em 1860, durante o 2° Império. Inicialmente
denominada Secretaria de Estado dos Negdcios da Agricultura, Comércio e Obras
Plblicas, no governo de Dom Pedro Il. Foi denominado como Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento — MAPA a partir da medida proviséria de
2216-37 de 31 de agosto de 2001 refletindo a importancia do agronegoécio de carnes
nos mercados nacional e internacional. (BRASIL, 2016).
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Compete ao MAPA a inspecdo dos alimentos exclusivamente de origem
animal (carnes, leite, ovos, mel, pescados e seus derivados), bebidas em geral (néo
alcodlicas, alcodlicas e fermentadas) e vegetais in natura (FOOD SAFETY, 2016).

O Servico de Inspecdo Federal, conhecido mundialmente pela sigla S.I.F,
vinculado ao DIPOA- Departamento de Inspec¢do de Produtos de Origem Animal, € o
responsavel por assegurar a qualidade de produtos de origem animal comestiveis e
nao comestiveis destinados ao mercado interno e externo, bem como produtos
importados. Para obtencédo do selo S.I.F, o produto deve passar por diversas etapas
de fiscalizacéo e inspecao (BRASIL, 2016).

Os principais processos operacionais para concessao de Registro dos
Estabelecimentos Produtores séo a andlise de rotulos de produtos de origem animal,
a certificacdo sanitaria, mapas estatisticos (dados nosograficos), Quadro de Avisos e
Recursos Humanos (BRASIL, 2016).

O Servico de Inspecdo Federal é responsavel também pela integracdo dos
servicos de inspecdo estadual e municipal, uniformizando os procedimentos e
harmonizando as acdes fiscais em todo o pais, para garantir a seguranca dos

alimentos independentemente da instancia que o inspeciona (BRASIL, 2016).

4.2.5 Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo Agropecuaria de Pernambuco — ADAGRO

De acordo com a Lei Estadual n° 12.506/2003, cabe a ADAGRO a
fiscalizacdo da entrada, transito e comércio de produtos de origem animal e vegetal
e a inspecao das pessoas fisicas e juridicas que manipulem, produzam, beneficiem,
classifiguem, armazenem, transportem ou comercializem, produtos e derivados

agropecuarios e insumos do setor priméario (MPPE, 2016).

4.3 Centro de Controle de Zoonoses (CCZ2)

De acordo com os incisos I, Il e lll do artigo 146 do Codigo  Municipal de
Saude de Petrolina-PE, o centro de Controle de Zoonoses € o Orgao sanitario
pertencente a Secretaria de Salde — SECSAU, da Prefeitura de Petrolina, sendo

responsavel pelo controle de infeccbes ou doencas infecciosas transmitidas
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naturalmente entre animais vertebrados e o homem, e vice-versa. Os agentes
sanitarios responsaveis pelo CCZ sao médicos veterinarios e demais profissionais
da Vigilancia Sanitaria Municipal de Petrolina. De acordo com Oliveira (2016),

atualmente o CCZ é responsabilidade da AMVS.

4.4 SEGURANCA ALIMENTAR

Nos tempos atuais, uma das questdes fundamentais para a saude publica de
todos os paises € a producédo de alimentos in6cuos aos consumidores. De acordo
com o World Health Organization (2016), as doencas de origem alimentar
representam substancial risco para milhdes de pessoas. Estima-se que a cada ano
cerca de 600 milhBes de pessoas, quase uma a cada 10 habitantes adoecem por
ingestéo de alimentos contaminados e 420.000 morrem.

A seguranca alimentar € de fato, de grande importancia para a manutencao
da saude publica. Apesar de haver praticas e sistemas de monitoramento avancados
em varios paises, 0s surtos de doencas transmitidas por alimentos persistem,
causando transtornos a saude publica (THAKUR et al., 2010). Doencgas transmitidas
por alimentos (DTA) ou Doengas veiculadas por alimentos (DVA) sdo termos
relacionados a doencas adquiridas pela ingestdo de alimentos e/ou &gua
contaminada por toxinas, agrotoxicos, bactérias, virus, prions, produtos quimicos e
metais pesados. Tais quais apresentam alguns sintomas comumente relatados,
como vomitos, nduseas e/ou diarreia (BRASIL, 2005).

Sado conhecidos como mais suscetiveis a contrair DTA'S os grupos de risco
como mulheres gravidas, recém-nascidos, criancas e idosos devido ao sensivel
guadro imunoldgico que apresentam (LITTLE, 2012).

As mudancas nos habitos alimentares, o aumento no nimero de refeicbes
coletivas e falhas nos processos de criacdo intensiva dos animais, sdo possiveis
fatores de risco para o aumento do numero de ocorréncias de DVA’S (SILVA et al.,
2010).

A falta de conhecimento e instru¢cdo do manipulador de alimentos sobre as
Boas Praticas de Fabricacdo pode ocasionar riscos & saude do consumidor, devido
a falta de higiene e cuidados na produgcédo dos alimentos (SILVA et al 2014).

Podendo o alimento, dessa forma, sofrer contaminagdo em qualquer ponto da
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cadeia alimentar através dos perigos fisicos, quimicos e microbiolégicos existentes
(BRASIL, 2005).

4.5. Principais doencas transmitidas por alimentos e as suas causas

Agentes patogénicos alimentares comumente causam diarreias e infeccoes
graves, como a meningite. H4 também a contaminacéo por produtos quimicos que
podem causar envenenamento, ou doeng¢as agudas, em longo prazo, como O
cancer. As doencas transmitidas por alimentos podem causar incapacidade
persistente e morte. Sdo exemplos de alimentos que veiculam doencgas, os de
origem animal ndo cozidos, frutas e legumes contaminados com fezes e frutos do
mar crus que contenham biotoxinas marinhas (OMS, 2015).

Quanto as DTAS relacionadas aos microrganismos, o periodo de incubacgéo
depende do agente etiolégico envolvido na enfermidade, podendo variar o tempo de
manifestacdes clinicas. Dentre os tipos de doencas envolvidas, denominam-se as
Infec¢cBes, que sdo doencgas resultantes da ingestdo de alimentos com presenca dos
microrganismos patogénicos vivos, como no caso de listerioses; a intoxicagao, que
ocorre quando ha ingestdo de toxinas de origem bacteriana e/ou flngica
(micotoxinas) presentes nos alimentos, como exemplo as infecgdes estafilocococicas
(bacterianas); e a toxinfeccao, causada por toxinas pré-formadas no alimento, ou por
determinada quantidade de microrganismos patogénicos que apos ingestao, liberam
toxinas, como as salmoneloses (BARBOSA, 2009).

Entre os patégenos mais comuns transmitidos por alimentos a Salmonella,
Campylobacter e Escherichia coli enterohemorragica , afetam milhdes de pessoas
todos os anos, com casos graves ou fatais. Os alimentos associados a surtos de
salmonelose séo, ovos, carne de aves e de outros produtos de origem animal.

De acordo com SINAN/SVS/Ministério da Saude (2015), do ano 2000 a 2015
foram notificados 10.666 surtos de DTA’S, 209.240 doentes, 2.107.229 expostos e
155 obitos referentes as DTA’S. Sendo distribuidos no Brasil de acordo com as
regides, 40,2% na regido Sudeste, 34,8% na regiao Sul, 14,8% na regidao Nordeste,
6% na regido Centro-oeste e 4,3% na regido Norte. O gque evidencia a importancia

da inspecao e educacao sanitaria no setor alimenticio para saude publica.
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4.6 Boas Praticas de Fabricacdo e Manipulacdo de Alimentos

De acordo com Libanio, et al (2015), as Boas Praticas de Fabricacdo e
Manipulacdo de Alimentos sao instituidas pela Resolucdo RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004. De acordo com esta resolucdo, os servicos de alimentacéo
devem dispor de Manual de Boas Praticas (MBP) e de Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP), devidamente aprovados, datados e assinados pelo
responsavel legal do estabelecimento, para que seja firmado, o compromisso de
implementagdo, monitoramento, avaliacéo, registro e manutencdo dos mesmos.

As BPF e os POPs séo considerados procedimentos ou etapas universais que
controlam as condi¢Bes operacionais em servicos de alimentacdo (RODRIGUES,
2010). As BPF tém uma abordagem ampla a cerca de muitos aspectos operacionais
da planta e de colaboradores. Os POPs sdo procedimentos usados pelas empresas
processadoras de alimentos para alcancar a meta global de manter as BP na
producao de alimentos (CAPIOTTO; LOURENZANI, 2010).

O Manual de Boas Praticas € o documento que descreve as operacfes
realizadas pelo estabelecimento, incluindo, os requisitos higiénico-sanitarios dos
edificios, a manutencdo e higienizacdo das instalacbes, dos equipamentos e
utensilios, o controle da 4gua de abastecimento, o controle integrado de vetores e
pragas urbanas, a capacitacdo profissional, o controle da higiene e saude dos
manipuladores, o0 manejo de residuos e o controle e garantia de qualidade do
alimento preparado (BRASIL, 2004).

Uma das ferramentas utilizadas para avaliar as Boas praticas nos servicos de
alimentacdo é o check-list ou ficha de inspecdo. De forma a avaliar as condi¢cbes
higiénico-sanitarias de um estabelecimento, as irregularidades e medidas corretivas,
buscando eliminar ou reduzir riscos a saude (GENTA; MAURICIO; MATIOLI, 2005).

As Boas Praticas de Fabricacdo e os Procedimentos Operacionais sao
requisitos para implantacao do sistema APPCC — que define o controle dos pontos

criticos com énfase no controle sanitario de alimentos (SILVA, 2012).
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5 ATIVIDADES DESENVOLVIDAS DURANTE O ESTAGIO

O estagio foi realizado na Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria de
Petrolina-PE, com carga horaria de 400 horas, compreendidas no periodo de Junho
a Outubro de 2015, sob supervisdo do presidente/diretor da AMVS, Sr. Jarbas Costa
de Oliveira. As atividades gerais realizadas no ano de 2015 estdo apresentadas na
Tabela 1.

Tabela 1. Dados gerais de producdo da Agéncia Municipal de Petrolina-PE
referentes ao ano de 2015.

Atividades Realizadas Totais (unidades)
Cadastros de Estabelecimentos 1870
Estabelecimentos inspecionados 1818

Estabelecimentos Licenciados 1636
Atividade educativa para populacao 229
Atendimento as Denuncias 470

Dentre os 1870 estabelecimentos Cadastrados, 1818 foram inspecionados, e
destes, 1636 obtiveram a Licenca Sanitaria, equivalentes a 89%. Quanto as 229
atividades educativas realizadas, espera-se que o interesse social venha a aumentar
a medida que novos estabelecimentos sejam cadastrados, notificados ou que
venham a surtir mudancas positivas com a implementacdo das Boas Préticas de
Fabricacdo/Manipulacao.

Dentre as 470 denuncias, as que foram constatadas como procedentes, foram
de grande valia para populacdo, visto que foram adotadas as devidas medidas
corretivas, a fim de se evitar riscos a salude da populacdo. Quanto as denuncias
improcedentes, de grande irresponsabilidade, configuram prejuizos ao trabalho de
VISA, pois a equipe fiscalizadora possui grande demanda de inspecdes para
realizar. As atividades gerais realizadas no periodo do estagio estdo representadas

na Tabela 2.
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Tabela 2. Dados gerais de producdo da Agéncia Municipal de Petrolina-PE
referentes aos meses Junho a Outubro de 2015.

Atividades Realizadas Totais (unidades)
Cadastros de Estabelecimentos 767
Estabelecimentos inspecionados 71

Estabelecimentos Licenciados 649
Atividade educativa para populacao 99
Atendimento as Denuncias 206

Houve uma quantidade consideravel de Cadastros de Estabelecimentos e de
Estabelecimentos Licenciados durante os meses de junho a outubro de 2015,
equivalentes a 767 e 649 respectivamente. O que demonstra o crescimento nos
setores que fornecem produtos e servigos de interesse a saude publica no municipio

e a importancia na orientacao sanitaria como medidas preventivas.

Tabela 3. Dados do DICONA — Divisdo de Controle de Alimentos Junho/Outubro
2015.

Atividades Realizadas Totais (unidades)
Estabelecimentos Renovados 58
Estabelecimentos Interditados 10

Estabelecimentos Liberados 131
Estabelecimentos em Exigéncia 137
Atividades encerradas 22
Somatorio 358

Quanto a Divisdo de Controle de alimentos (Tabela 3), no periodo do estagio,
totalizaram-se 137 Estabelecimentos em Exigéncia, um dado significativo, visto que
superou a quantidade de Estabelecimentos Licenciados (131) no periodo. Houve o
encerramento de 22 estabelecimentos alimenticios, o que constitui um possivel dado

a ser discutido em pesquisas socioecondmicas do setor em Petrolina-PE.

5.1 EDUCACAO SANITARIA
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Foram realizadas aproximadamente 96 palestras educativas na éarea de
alimentos durante o periodo do estagio, mediante a solicitacdo de lanchonetes,
restaurantes de pequeno e médio porte, além de parcerias como 0 SEBRAE para
treinamento de ambulantes de eventos festivos (S&o Joao do Vale), e de agricultores

comerciantes de alimentos, conforme a Figura 10.

Figura 10. Palestras Educativas Para Comerciérios. Agéncia Municipal de Vigilancia
Sanitaria -Petrolina-PE, 2016.

VIGILANCIA
SANITARIA DE
PETROLINA REALIZA
PALESTRAS
EDUCATIVAS PARA
COMERCIARIOS

INFORMATIVOS
[l IR By () ouvir texto | (i) pausar

11 de Setembro / 2015 as 08:30

Fonte: Blog - Petrolina-PE, 2016.

Entre os temas abordados nas palestras, destacam-se:

e A importancia da estrutura dos ambientes de manipulacdo de alimentos.
Limpeza e organizacéo.

e A importancia da higiene e saude do manipulador; Equipamentos de
Protecao individual (EPI’s).

e Perigos fisicos, quimicos e microbiolégicos nos alimentos.
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e Veiculacdo de doencas transmitidas por alimentos (DTA’S) - Infeccdes,
intoxicacBes e toxiinfec¢des alimentares; Agentes biolégicos causadores; Sintomas
comuns até os mais graves; A importancia da consulta médica e diagnosticos.

e Sensibilizacdo de proprietarios e colaboradores para constante melhoria no
processo higiénico-sanitario; Fatores culturais que impedem a eficiéncia
fiscalizadora.

e Beneficios na implantacdo das BPF/BPM: agregacéo de valor aos produtos
comercializados, fidelizacdo da clientela; Impedimento de prejuizos, retrabalhos e
transgresséo de leis.

O interesse pelas palestras de Educacao Sanitéria (Figura 11), € propagado
na sociedade Petrolinense a medida que os estabelecimentos que ja receberam
esse auxilio, surtem mudancas positivas. Desde o0 bem-estar e organizacdo
promovida no ambiente de trabalho, até a lucratividade e fidelizacdo dos
consumidores cada vez mais exigentes que buscam alimentos de boa qualidade,

fornecidos por locais confiaveis.

Figura 11. Palestra de Aplicacdo de Boas Préticas Agricolas. Servico de Apoio as
Micro e Pequenas Empresas de Pernambuco— SEE:I}A. Petrolina-PE, 2015.

| -

/i

Fonte: Préprio autor - Petrolina-PE, 2015.

5.2INSPECOES SANITARIAS

Aspectos basicos analisados conforme o check-list de alimentos: a) Estrutura
fisica — integridade de paredes, pisos e tetos de forma a facilitar limpeza b)

Armazenamento de alimentos c) Validade de produtos; refrigeracdo, congelamento;
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qualidade organoléptica de alimentos, integridade de embalagens, identificacdo de
alimentos fracionados d) Limpeza geral e especifica de equipamentos e utensilios na
area de manipulacdo e) Acumulo de objetos inutilizados na area de manipulacao. f)
Controle de pragas, esgotos e telas de protecdo — janelas g) Higiene de banheiros —
uso obrigatério de papel toalha, sab&o liquido. 1) Higienizacdo de alimentos )
Alimentos sem contato com o chdo — uso de pallets - estrados k) Divisdo de
alimentos e produtos de limpeza. i) Registros de Inspecdo sanitaria em alimentos;
limpeza da caixa d’agua, dedetizacdo. m) Uso de Equipamento de Protecao
Individual. n) Uso de adornos ou barba; utensilios de madeira.

Durante as inspecdes sanitarias, conforme a deteccdo de irregularidades,
algumas apreensdes foram realizadas em estabelecimentos do setor alimenticio,

representadas na Figura 12.

Figura 12. Apreensédo e Inutilizacdo de alimentos vencidos em supermercado de
médio porte- Petrolina, 2015.

Fonte: préprio autor — Petrolina — PE, 2015.

Foram apreendidas quantidades significativas de alimentos vencidos em
alguns estabelecimentos (Figural?), o que demonstra falta de organizacdo produtos
no estabelecimento ou dolo, configurando uma infragcdo sanitaria segundo o artigo
10, inciso XVIII da Lei Federal n® 6.437, de 20 de Agosto de 1977.
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Outro fator recorrente encontrado em diversos estabelecimentos do municipio
foi a venda de produtos de origem animal com a auséncia de selos de inspecéo
(federal, estadual ou municipal) como apresentam as Figura 12 e 13. Configurando
uma infracdo sanitaria conforme o artigo n°10 inciso IV XVIII da lei Federal n°® 6.437,
de 20 de Agosto de 1977. Os alimentos improprios ao consumo humano
apreendidos nas inspecdes sanitarias eram, em sua maioria, destinados a doacdes
documentadas para alimentacdo animal, como ao 72° Batalhdo de Infantaria

Motorizado (72° BIMtz), onde situam-se animais selvagens.

Figura 13. Apreensédo de alimentos de origem animal sem selo de inspecdo em
supermercado de Petrolina-PE, 2015.

Fonte: préprio autor — Petrolina-PE, 2015.

5.3 ATENDIMENTO AS DENUNCIAS

As denuncias publicas possuem alta relevancia para fiscalizacdo sanitéria.
Apés serem realizadas por telefone ou na agéncia, anonimamente, as informacdes
do local, motivo da denuncia, e natureza, eram registradas em protocolo de
dendncia e entregues as equipes de fiscalizacdo para constatacdo da denuncia,
como o ocorrido na Figura 14.
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Figura 14. Interdicdo de estabelecimento de venda de “espetos” com condicbes
higiénico-sanitarias precarias em Petrolina-PE, 2015.
. [

‘ ) | 4
Fonte: Préprio autor — Petrolina-PE, 2015.

A Figura 14 apresenta também um dos estabelecimentos interditados durante
0 estdgio. O estabelecimento de comercializagdo de carnes, “espetos” possuia
problemas estruturais como a area de manipulagdo exposta a rua, ambiente sem
higienizacdo, equipamentos enferrujados (freezers), instalacBes elétricas expostas;
fardamento incompleto de funcionarios; uso de adornos; uso de sacolas ndo estéreis
em contato com alimentos sob refrigeracdo; alimentos expostos no ambiente; carnes
sem procedéncia e auséncia de selo de inspecdo. As bebidas estavam diretamente
em contato com o chdo, além disso, roupas intimas (cuecas e meias) estavam ao
lado dos frezeers.

Conforme o cédigo municipal de saude, configuram infracdes sanitarias, o uso
de carnes sem identificacdo e selo de inspecdo sanitaria, de acordo com o artigo
182, inciso llI; A exposicao dos alimentos de acordo com o artigo 172; o fardamento
incompleto, de acordo com o Artigo 182, inciso VIII; o uso de sacolas nao estéreis
em contato com alimentos.

Entre fatores recorrentes em denuncias aos estabelecimentos alimenticios,
destacam-se as condi¢cdes higiénico-sanitdrias de padarias no municipio de
Petrolina-PE, conforme a Figura 15.
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Figura 15. Interdicdo de padaria com precarias condicbes higiénico-sanitarias no
municipio de Petrolina-PE, 2015.
_ :

Fonte: préprio autor — Petrolina- PE, 2015.

O estabelecimento foi detectado com auséncia de registro e licenca sanitaria-
infracdo sanitaria de acordo com o art. 10, inciso I; utilizacdo de leite sem registro
para producdo de alimentos e comercializacdo - art. 10, inciso IV, infracbes que
constam na Lei Federal 6.437/77; com problemas estruturais, area de manipulacao
sem higienizacdo, equipamentos de panificacdo enferrujados, sem a devida
higienizacdo- que estdo em desacordo com as Boas Praticas de Fabricacdo e
Manipulacdo de Alimentos. Além disso, havia instalacbes elétricas expostas,
causando altos riscos aos manipuladores.

O setor de panificacdo é importante para saude publica por atender a
praticidade alimentar atual, fornecendo alimentos prontos. Nesse sentido foi
realizado estudo sobre a importancia do treinamento para manipuladores de
alimentos em panificadoras, no municipio de Ubatuba-SP (UENO, 2014).

Foram avaliadas as condi¢des higiénico-sanitarias antes e ap0s treinamento
de manipuladores de trés panificadoras. Constatou-se que houve uma melhoria
significativa nas condi¢cdes dos estabelecimentos e consequente seguranca dos
alimentos fornecidos. Demonstrando a importancia da educacdo sanitaria para
conscientizacéo, apoio pessoal e fiscalizacdo do fluxo de operacgbes, higienizacao,

armazenamento e exposi¢ao dos produtos a venda (UENO, 2014).
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Analisando-se 0s aspectos pontuais e irregularidades detectadas nas
inspecdes, aparentemente de facil resolugdo, apontadas em termos de notificagéo,
porém, com fortes influéncias culturais “enraizadas” que dificultam as mudancas
necessarias; elaborou-se como ideia pessoal de contribuicdo as atividades
sanitarias, um folder de orientacdo sobre boas préaticas de manipulacdo e convite ao
agendamento de palestras na AMVS. O folder (ANEXO A) possui tracos de
informalidade para oferecer de forma abrangente e cordial a todas vertentes
socioeconémicas a oportunidade de adquirir conhecimentos de forma dinamica a
respeito as legislacdes vigentes para Servicos de Alimentacdo. Essa medida propde
uma parceria com o Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Sertao
Pernambucano — Campus Petrolina, representado pelo curso de Tecnologia em
Alimentos com a Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria de Petrolina-PE, para que
seja aplicado como forma complementar de orientacdo aos fornecedores,

manipuladores de alimentos e populagédo em geral.

5.4 PROCESSO ADMINISTRATIVO

De acordo com a Lei n°® 016/2013, complementar ao Codigo de Saude de
Petrolina-PE, os procedimentos administrativos relativos as infracbes sanitarias
iniciam-se conforme sao lavrados autos de infracdo, mediante as transgressdes da
legislacdo, comprometendo a saude publica, conforme o Art. 257. Dessa forma, o
prazo de quinze dias era fornecido para defesa ou impugnacao, conforme o artigo
258.

Os valores das multas aplicaveis aos infratores, determinados pelo Art. 292,
variam de conforme a gravidade 1) Leves Il) Graves lllI) Gravissimas, e reincidéncia.

Levando-se em consideracéo as condi¢cdes econdmicas dos infratores.
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6 CONSIDERACOES FINAIS

O estagio em Vigilancia Sanitaria concede um primeiro contato com a
realidade de insercdo do Profissional Tecndlogo em Alimentos no mercado de
trabalho. As medidas higiénico-sanitarias dizem respeito a base do curso de
Tecnologia em alimentos, aplicaveis para garantia de alimentos aptos ao consumo,
gque ndo venham a causar danos a saude dos individuos. Possibilitando a
alimentacéo de boa qualidade.

A integracdo e multidisciplinaridade das areas responsaveis pela promoc¢ao
da saude (Tecnologia em alimentos, medicina veterinéria, enfermagem, ciéncias
farmacéuticas, nutricdo, saneamento, entre outras), sdo indispensaveis e devem ser
intensificados através da unido entre centros educacionais e de pesquisa da regiao
com a AMVS. O bem-estar promovido pela educacao sanitaria deve ser disseminado
por meio da divulgacdo e projetos, de forma a gerar estatistica motivacional a
populacao Petrolinense.

Mediante a coleta de dados durante o estagio curricular, sugere-se 0
despertar a necessidade de pesquisas no setor alimenticio voltados a questbes
sociais, culturais e econdbmicas, que a inspecdo sanitaria engloba. Visando a
melhoria da qualidade dos alimentos. Possibilitando diversos projetos de Iniciagao
Cientifica.

A educacao Federal concedida aos alunos de Alimentos deve gerar retornos a
populacdo. Tem-se com a tecnologia em alimentos, a possibilidade de somar na
tarefa indispensavel de VISA, sobretudo, para melhoria da qualidade de vida

humana.
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ANEXO A. Folder de Vigilancia Sanitaria em parceria com o curso de Tecnologia em
Alimentos- IF SERTAO-PE/Campus Petrolina, 2016.

Qual o papel da Vigilancia

s

Sanitaria?

Estudor e avaliar os riscos para saide da

lanis  Ectabel

do leis, normas,

Y

decretos e resolugfes.

Educagdo Sanitdria

A educaglo sonitdric € um projeto
realizado, desde o ano de 2012 pelo
VISA em Petrolina-PE.

v Agerde no AMVS uma data e
hordric para  redlizagio  de
palestra sobre Boas prdticas de
Maripulogdo de Alimentos. Acesse
também o curso gratuito no site

da ANVISA:
http://www20.anviso gov.br/restourante

PARCERIAS:
@

Curso de Tecnologia em Alimentos.

Agéncia Municipal de Vigilancia
Sanitdria-Petrolina-PE

Rua: S3o José: n° 440 - Centro,
Petrolina.

Tel: (87) 3864-2738

Tiustragdes da Cartilna de Boas Préticas para
Servigos de Alimentogdo/ ANVISA 3° edigdo.

P,
25

o

A VIGILANCIA SANITARIA,
E A SEGURANCA ALIMENTAR

AMVS/ Petrolina-PE
2016

manipulagdo de Alimentos:

¢ Higiene do ambiente (Realizor
limpeza antes e no firal da
manipulagdo);

« Seporor Alimentos de Produtos de
Limpeza;

¢ Higiene dos dlimentos: Lover e

¢ Higiene dos utensilios: talheres,
pratos, panelas, efc.

¢ Higiene dos funciondrios.

¢ Utilizar EPTS (touca, luves, botas,
batas):

¢ NBo usar maquiogem / barba:

¢ NBo usor odornos: brincos, colares,
pulseiras, anéis;

¢ Separor alimentos cozidos de crus.

¢ NSo recproveitar sobras de
alimentos id expostos.

"DE OLHO" NA TEMPERATURA

A

* Alimentos refrigerados

+ Congelodos

« 0 d gelomento de alimentos sé
pode ser feito sob refrigeragio (ra
geladeira, prateleira inferior).

Produtos De Origem Animal: carmes e
derivados; leites e derivados, (incluindo
doces); ovos, pescados, mel e produtos
apicolas devem possuir selos de
Inspegdo: S.I.F, SI.Eou SI.M.

OBS: Produtos com SIF podem ser vendidos
em todo o Brasil ou ro exterior. SIE openas
ro préprio estado € o SIM no prdprio

"DE OLHO" NOS PRODUTOS

SEJA um
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
"DENTRO DA LEI".
v Fornega Alimentos de boa
qualidade;
v Cuide da saude dos
consumidores;
v Evite punigBes e prejuizos;
v Fidelize a clientela.




