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RESUMO

Este Trabalho de Concluséo de Curso descreve as atividades desenvolvidas durante
o0 estégio, nos quais foram, inspecionar e fiscalizar atividades relacionadas a saude
publica, por meio de denuncias em estabelecimentos da cidade, na Agéncia
Municipal de Vigilancia Sanitaria (AMVS), cidade de Petrolina-PE. Diante disso,
foram desenvolvidas atividades referentes a verificacdo das boas praticas de
fabricacdo, segundo normas sanitarias do pais, estado e municipio. Nos
estabelecimentos foram realizadas verificacdes das condi¢des higiénicas sanitarias
do ambiente, que através de avaliacdes in loco, eram estabelecidos a continuidade
do funcionamento da empresa, ou o seu fechamento. O estagio foi de fundamental
importancia, tanto no que se refere as informacdes tedricas, como praticas, onde foi
possivel um ganho de experiéncia e embasamento pratico acarretando ganhos de
conhecimento imensuraveis. Todas as atividades foram possiveis equiparar as
informacdes adquiridas durante a graduacdo de Tecnologia em Alimentos, com a
aprendizagem no ambiente de trabalho do estagio.

Palavras-chave: Seguranca alimentar; Boas praticas; Fiscalizacéo.



ABSTRACT

This Course Completion Work describes the activities developed during the
internship, in which they were to inspect and supervise activities related to public
health, through complaints in establishments in the city, at the Municipal Health
Surveillance Agency (AMVS), in the city of Petrolina-PE . In view of this, activities
related to the verification of good manufacturing practices were carried out, according
to sanitary norms of the country, state and municipality. In the establishments,
verifications of the hygienic and sanitary conditions of the environment were carried
out, which, through on-site estimates, maintained the continuity of the company's
operation, or its closure. The internship was of fundamental importance, both in terms
of theoretical and practical information, where it was possible to gain experience and
a practical basis, resulting in immeasurable gains in knowledge. All activities were
possible to equate the information acquired during the Food Technology graduation,
with learning in the work environment of the internship.

KEYWORDS: Food Safety; Good habits; Oversight
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1. INTRODUCAO

Tém ocorrido grandes mudancas no campo da higiene e da tecnologia de
alimentos, onde ultimamente estdo sendo adequados o perfil da qualidade dos
alimentos as necessidades da sociedade. A qualidade dos alimentos envolve
guestdes de saude publica. O conceito de qualidade € amplo, porém, na area de
alimentos é ainda mais complexo, sendo que, este conceito de qualidade em
alimentos que possuem um apelo a saude, e, para sanitaristas, qualidade liga-se a
seguranca dos alimentos (GIACOMELLI; SILVA; SACCOL, 2020).

Porém, um grande desafio das unidades produtoras de alimentos € o
cumprimento das legislacbes e normas dos oOrgaos reguladores do Pais. Para
garantir o fornecimento de alimentos dentro dos padrbes é necessario seguir
orientacdes dos 6rgéaos de fiscalizacdo da saude publica. Nesse contexto, no Brasil
e fundamental a atuacdo do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria (SNVS), - Lei
n° 9.782 de 26 de janeiro de 1999 -, que criou a Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA). Essa tem como misséo, “normatizacao sanitaria, fiscalizagao,
autorizagdes e registros”. Junto com o Instituto Nacional de Controle de Qualidade
em Saude (INCQS/Fiocruz), Sistema Unico de Satde (SUS), Laboratério Centrais
de Saude Publica (Lacens) e as vigilancias municipais e estaduais.

A Vigilancia Sanitaria (VISA) é “um conjunto de agdes capaz de eliminar,
diminuir ou prevenir riscos a saude e de intervir nos problemas sanitarios decorrentes
do meio ambiente”, (Artigo 6° Lei n° 8.080/1990). Em Pernambuco a Agéncia
Pernambucana de Vigilancia Sanitaria (APEVISA), foi originada pela Lei n°® 13.077
de 20 de julho de 2006. A APEVISA tem como finalidade promover a saude da
populacdo, através do controle sanitario da producdo; todos 0s servicos séo
submetidos ao regime de vigilancia sanitaria. Apoiando tecnicamente as Secretarias
Municipais na execuc¢ao das atividades de vigilancia sanitéria.

Ja em Petrolina-PE, foi criada a Lei n® 2.526/2013 dando origem a Agéncia
Municipal de Vigilancia Sanitaria (AMVS), com o objetivo de analisar servicos de
saude; empresas como creches, hotéis, restaurantes, padarias, supermercados,
frigorificos, lanchonetes e outros; condicbes ambientais e de trabalho. O servi¢co da

AMVS é essencial na cidade, no entanto, o relatério traz atividades referentes as
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situacdes dos estabelecimentos de pequeno, médio e grande porte, envolvendo a
situacdo higiénico-sanitaria, conectadas aos alimentos que sdo comercializados e a
saude dos trabalhadores na cidade de Petrolina-PE. A fiscalizagdo nos

estabelecimentos de produtos alimenticios é importante para a manutencdo da

saude da populacao.

12



2. OBJETIVOS DO ESTAGIO

2.1. OBJETIVO GERAL

Participar de atividades de fiscalizacdo perante as Boas Préticas de Fabricacdo em
estabelecimentos produtores e comercializadores de alimentos, junto a Vigilancia

Sanitaria da cidade de Petrolina-PE.

2.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

— Realizar inspe¢bes sanitarias, através do recebimento e atendendo de
denuncias em estabelecimentos alimenticios na cidade de Petrolina-PE;

— Estabelecer a continuidade ou o fechamento do estabelecimento;

— Orientar e cobrar dos estabelecimentos o cumprimento das boas praticas de

fabricacao.

13



3- ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

O Estéagio Curricular Obrigatorio foi realizado no periodo de 21 de marco a 11
de agosto do ano de 2022, na Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria — AMVS da
cidade Petrolina-PE, contabilizando carga horaria de 400 horas. As atividades foram
realizadas com o acompanhamento da supervisora e dos fiscais. As atividades
desenvolvidas foram: fiscalizacbes/inspecfes dos estabelecimentos de interesse a
salde publica e atendimentos as denuncias de acordo com a demanda do setor.

Durante o estagio na AMVS foi possivel conhecer diversas éreas e suas
atividades desenvolvidas. Na area de alimentos foram inspecionados varios tipos de
estabelecimentos, entre eles: refeitorios escolares, restaurantes, bares, padarias,
lanchonetes, feira livre, comércios varejistas e atacadistas. Também foram
realizados acompanhamentos de acordo com as solicitacbes para funcionamentos
de estabelecimentos comerciais e de uma cooperativa de queijo artesanal.

Todas as atividades realizadas na AMVS séo fundamentadas de acordo com
0 Cdbdigo Sanitario Municipal. A Lei N° 3.347 de 23 de dezembro de 2020, onde
define o Codigo Sanitario Municipal que visa as acfes a serem desenvolvidas no
ambito da Vigilancia Sanitaria no Municipio de Petrolina-PE. O Cédigo Sanitario do
Municipio é originado nos principios expressos na Constituicdo Federal de 05 de
outubro de 1988, na Constituicdo do Estado de Pernambuco, nas Leis Organicas da
Saude — Leis Federais N° 8.080, de 19 de setembro de 1990, e N° 8.142, de 28 de
dezembro de 1990, no Codigo de Defesa do Consumidor — Lei Federal N° 8.078, de
11 setembro de 1990, na Lei de criacdo da Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria
(AMVS) — Lei 2.526 de 02 de janeiro de 2013.

3.1 SOLICITACAO DE AUTORIZACAO PARA FUNCIONAMENTO DE
ESTABELECIMENTOS

O estabelecimento que presta servicos na area de alimentos, beleza,

defensivos agricolas, lavanderias, hotéis e de interesse a salude para que possa

funcionar de forma legal no municipio de Petrolina, este deve solicitar o Alvara

14



Sanitario de acordo com a Lei N° 3.347 de 23 de dezembro de 2020. O proprietario
deve apresentar a seguinte documentagao:
e Autorizacdo formal desta Agéncia;
e Cartdo CNPJ;
e Certificado de Controle de Vetores e pragas urbanas (certificado de
dedetizacdo), com cadastro na AMVS;
e Comprovante de pagamento da taxa de Arrecadagdo Municipal (DAM),
excecao de MEI,
e Comprovantes de endereco;
e Atestado do Corpo de Bombeiros, atualizado;
e Cadastro de Pessoa Fisica.

Com os documentos em conformidade, o 6rgéo sanitario realiza a liberagao
de uma licenca provisoria, valida por 30 dias, periodo adequado para que a equipe
de inspecéo possa ser encaminhada ao estabelecimento e realizar a vistoria no local.
O setor de protocolo é o responsavel em repassar as informacdes para a equipe de

fiscalizacao.

3.2 FISCALIZACAO DOS ESTABELECIMENTOS

No periodo de estagio foram realizadas inspecdes em estabelecimentos,
sendo elas em academias, Oticas, pousadas, hotéis, motéis, lojas de produtos
agricolas (defensivos), lavanderias, padarias, restaurantes, comércio varejista e
atacadista de alimentos, entre outros.

As fiscalizacdes foram realizadas com o objetivo de avaliar se as condicdes
do estabelecimento condizem com o que € exigido pelas legislacdes, visando ainda
a garantia da qualidade e a seguranca de produtos e servicos oferecidos pelos
estabelecimentos que procuram sua normalizacdo de acordo com a VISA do
municipio.

As inspecfes em todos os estabelecimentos sdo baseadas nas seguintes
legislacdes: Codigo Sanitario Municipal: Lei N° 2.526, de 02 janeiro de 2013; Lei N°
3.347, de 23 de dezembro de 2020. Cddigo Sanitario Estadual: Decreto N° 20.786,

15



de 10 de agosto de 1998; Lei N° 13.077, de 20 de julho de 2006. Infracdes a
Legislagcdo Sanitaria Federal: Lei N° 6.437, de 20 de agosto de 1977; RDC N° 216,
de 15 de setembro de 2004.

Caso houvesse 0 ndo cumprimento das legislagdes, a equipe de fiscalizacéo

notificava a empresa com o termo de notificacao (figura 1), destacando os requisitos

irregulares do estabelecimento.

O grupo determinava o periodo para a execucédo dos itens exigidos. O prazo

era de 03 a 30 dias corridos, dependendo da situagéo cobrada. Apds o vencimento

do tempo determinado a equipe de fiscais retornava a empresa para certificar se os

proprietarios ou responsaveis cumpriram ou ndo as exigéncias anotadas no termo

de notificacéo.

Figura 1. Termo de Notificacdo da AMVS do municipio de Petrolina

PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROLINA
SOPETROLA I © gh¥s AGENCIA MUNICIPAL DE VIGILANCIA SANITARIA

TERMO DE NOTIFICACAO Ne 10203

DADOS DO I"'AOILICHINTOI MATUREEAL

RAZAO SOCIAL
wAwTRG PETROUINA ]dl" | < .
e T CARGS: | | sl
~“—-WT---"'“::-—‘-:-—-~:-.—-.—~..=~0:-~—~—mu-«--.——-n—.
| _TEm EXIOENCIA PRAZD
Comparecer o AMVE para -l Art. 251, Inciso da Lol Municipal

FPolo que lnvrel 6 prosante Tarmo de NOURCHCHO om 02 (duns) vias deo igusl oo pars anico efeito,
assinado pela 6quipo do NECalzacHo o polo(a) reprosontanto do ostabelocimento.

NOME COMPLETO () () ASSINATURA
PETROLINA, Dr oe
ARBMATURA OO m

Foto: Autor (2022)
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O termo de notificacdo é emitido quando se encontram irregularidades, como
guestdes estruturais, falta de higienizagéo, etc. Tudo que esta fora da padronizacéo
€ abordado na notificagcdo. Nas empresas com servicos de alimentacdo como
restaurantes, lanchonetes, padarias, sorveterias, entre outros, que manipulam
alimentos, os erros mais comuns encontrados durante as inspe¢des foram: lixeiras
sem acionamento por pedal, acondicionamento impréprio dos alimentos, utensilios
de material inadequado para alimentos, como colheres e tdbuas de madeira,
auséncia de data de validade dos produtos manipulados e fracionados como
salgados, carnes, espetinhos de carne e queijos.

A equipe de fiscalizacdo no final de cada inspecéo fazia um relatério, relatando
as condi¢cOes encontradas e as datas para execucao das exigéncias. Este relatorio
era entregue para o setor de controle interno da AMVS.

A liberacdo da licenca sanitaria era apenas liberada quando todas as
exigéncias fossem executadas conforme os padrfes das normativas e boas praticas
sanitarias. Aléem disso, possuia um prazo de validade de 1 (um) ano, contando a
partir da data de liberacdo, apdés era liberado um selo ao estabelecimento

fiscalizado/inspecionado (figura 2), esse deveria ficar visivel ao publico.

Figura 2. Selo de estabelecimento inspecionado — Agéncia Municipal de Vigilancia
Sanitaria — Petrolina

Munj,
A L/
< »,
<+ I &y

v°t /, 0"
L®Y

Y
o, %
Wiy 5o

RAZAO SOCIAL: CNPJICPF:
NOME FANTASIA: ATIVIDADE:
Em [
FISCAIS [R—
Em i
FISCAIS [ —
Em b=
Flsc”s CAMMOAMIRATRA
Em (e
FISCAIS Chmmmcaraaran

Foto: Autor (2022).
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O estabelecimento sem a licenga sanitaria, pode ser interditado. Por isso, a
normalizacdo com os documentos e exigéncias estruturais da empresa é importante

para o funcionamento do empreendimento.

3.2.1 Auto de Apreenséo e Inutilizagéo

De acordo com o Cddigo Sanitario do Municipio Lei N° 3.347, de 23 de
dezembro de 2020. O auto de apreenséo e inutilizacao (Figura 3) é utilizado quando
os produtos comercializados ndo atendem as especificacdes de registro e rotulagem;
os produtos comercializados se encontram em desacordo com os padrdes de

Identidade e qualidade. Esses produtos podem ser utensilios, vasilhames,

instrumentos, equipamentos, produtos carneos e outros.

Figura 3. Auto de Apreensao e Inutilizagéao

PREFEITURA MUNIGIPAL DE PETROLINA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE s S
GERENCIA DE VIGILANCIA SANITARIA AMBIENTAL @m

o asns
Auto de Apreensiio e Inutilizacio 330< |

No dia de de , apreondl a
. N* - Compleamento:
Bairro: de acordo com o (a)

, no Estabelecimento Comaercial
de Razio Social
CNPJ/CPF

os seguintes géneros:
Produto Marca Quant. Vol Motivo

Ofs) ronponuavol(eis) ficalam) sujeito(s) as ponas da lel.

Equipe de Fiscalizacgio:

t TESTEMUNHAS:
3 Assinatura:
Enderego:
Asnsinatura:
Enderego: S o

Foto: Autor (2022)
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Alimentos sem identificacdo de procedéncia (sendo os mais encontrados: 0s
de origem animal; carnes, leite, queijos, ovos), fora do prazo de validade, alimentos
em temperatura inadequada para sua conservacao; esses fatores eram essenciais
para a lavratura do auto de apreenséo.

No periodo de acompanhamento das inspec¢des, 0s casos mais frequentes de
apreensao, referiam-se a comercializacdo de queijos ausentes de registros e selos

de inspecao, veja a Figura 4.

Figura 4. Queijos sem identificacdo de procedéncia, apreendidos em padaria na
cidade de Petrolina-PE

Foto: Autor (2022)

Durante o estagio, foram encontrados queijos sendo comercializados no
municipio com o selo de inspecdo de outro estado, o que € proibido, conforme o

Caddigo Sanitario do Municipio de Petrolina - PE. Confira a figura 5.
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Figura 5. Queijo com selo SIE Bahia comercializado na cidade de Petrolina-PE

Foto: Autor (2022)

Além disso, na feira livre do bairro Areia Branca no municipio de Petrolina,
foram apreendidos 295,88 kg de carnes (Figura 6) sem o registro do Servico de

Inspecdo Municipal (SIM), ou seja, fora das normas sanitarias legalmente
estabelecidas.

Figura 6. Apreensédo de carnes sem registro de inspecao na feira livre em Petrolina

Foto: Autor (2022
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Figura 7. 295,88 kg de carnes clandestina apreendidas na Feira Livre do bairro
Areia Branca

Foto: Autor (2022)

No artigo 62 do Codigo Municipal Sanitario 3.347/2020, descreve, que
somente poderdo ser comercializadas carnes provenientes de abatedouros

inspecionados com registros (SIM, SIE, SIF, SISBI).

3.2.2 Auto de Infracéo

E um documento que dava inicio ao processo administrativo, aberto quando
o proprietario do estabelecimento ndo cumpria os requisitos irregulares na empresa,
requisitos no Termo de Notificacdo abordados pelas autoridades sanitarias. O
estabelecimento que recebia o Auto de Infracdo (Figura 8) tinha 15 (quinze) dias para
impugnacao ou apresentacdo de defesa (art. 22, caput, da Lei n° 6.437/1977). O
infrator estava sujeito a penalidade; interdicdo ou multa. No periodo de estagio teve

1 (um) registro de Auto de Infracdo.
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Figura 8. Auto de Infragdo da AMVS — Petrolina — PE

Foto: Autor (2022).

3.2.3 Interdicdo Cautelar

O termo de interdi¢éo € emitido em casos de irregularidades, ou seja, quando
no estabelecimento esta fornecendo alimentos/produtos que colocam em risco
notdvel & salude dos consumidores ou dos funcionarios. O estabelecimento é
interditado até que ele volte a oferecer um produto ou servi¢co seguro ao cliente e aos
funcionarios. No momento do preenchimento do termo de interdicdo (Figura 9) é
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dado um prazo para regulamentacéo dos itens solicitados, apds o preenchimento do

termo é colocado o lacre de interdigcdo na entrada do estabelecimento, garantindo

qgue ndo havera o funcionamento do estabelecimento antes que as exigéncias sejam

cumpridas.
Figura 9. Termo de Interdicdo Cautelar da AMVS
e PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROUINA 4 PETROLINA
= s SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDK b2 AMVS |
'-r! st GERENCIA DE VIGILANCIA SANITARIA AMBIENTAL
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o —— = =
T ~ « rp—_-
e e [ e
PETROLINA
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O lacre (Figura 10) s6 pode ser colocado e retirado por algum funcionério da
vigilancia sanitéria. O descumprimento por parte da empresa pode ocorrer pena de
responsabilizacdo civil ou criminal. Além disso, a interdicdo pode ser parcial, por
exemplo, quando tem algum produto/objeto do estabelecimento irregular como
geladeira, caAmara fria ou freezers. Nesses casos, o lacre é colocado apenas no

objeto classificado como inadequado.

Figura 10. Lacre de interdicdo da Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria de
Petrolina-PE

e : IGILANCIASANITARA . ...
£ :, AGENCIA MUNICIPAL DE V el
EQUIPE DE FISCNJZACAO:
PROOUTO | ESTABELECIMENTO: OBSERVACAO:
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PESO | QUANTIDADE:

0 DE N inter fica impedido de utilizar ou remover, salvo quando
o expr&?mente autorizado pela Diretoria do Departamento de
DATA:_ g Fiscalizacgo.

Foto: Autor (2022)

No periodo do estagio ocorreu uma interdicdo. O estabelecimento interditado
fornecia marmitas, mas varias irregularidades foram encontradas no local. Exemplos
de irregularidades no local: produtos alimenticios (carnes, verduras, legumes,
margarinas, etc.); acondicionados de forma inadequada; objetos como panelas,
lixeiras, esponjas, entre outros sem condicdes para o uso. Além do banheiro
improprio e com acesso a area de producédo. As Figuras 11 até 17 ilustram problemas

identificados no local.
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Figura 11. Descongelamento incorreto de frango para consumo

Foto: Autor (2022)

Figura 12. Pia instalada irregularmente e uma frigideira com cabo de madeira e
com feijao de molho

Foto: Autor (2022)
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Figura 13. Lixeira inadequada

Foto: Autor (2022)

Figura 14. Tomates armazenados de forma irregular

Foto: Autor (2022)
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Figura 15. Falta de organizagéao, higienizacdo e alimentos sem identificacéo no
freezer

Foto: Autor (2022)

Figura 16. Margarina para dar brilho a carne, sem condi¢des de uso

<&

Foto: Autor (2022)
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Figura 17. Banheiro improprio para o uso e com acesso a area de producao

Foto: Autor (2022)

O banheiro era de uso dos funcionarios e clientes do estabelecimento, porém,
sem condicdes para o funcionamento, pois ndo possuia sabao liquido, papel toalha,
tampa do vaso sanitario, pia e descarga. Para “higienizacdo” do vaso sanitario era
preciso colocar agua em um balde e depois jogar no mesmo.

ApOs a regularizacao sanitaria da empresa, 0 proprietario ou o responsavel
solicitava uma nova inspecao no estabelecimento. Com a visita da equipe de fiscais
era deslocada para o estabelecimento, onde sendo verificado a solucdo das

irregularidades, a empresa era liberada para funcionamento.

3.3 ATENDIMENTOS DE DENUNCIAS

Durante o estagio foram atendidas algumas denuncias realizadas por
moradores ou clientes. As denuncias sao feitas quando ocorre insatisfacdo com os
servicos das empresas, certamente, por falta de licenca sanitéria, higienizagéo,
produtos vencidos, estrutura inadequada dos estabelecimentos e comercializagdo
de produtos clandestinos que colocam em risco a saude do consumidor. Durante a
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realizacdo do estagio, as denuncias atendidas ndo foram apenas relacionadas na
area de alimentos. Também ocorreram atendimentos de denuncias de populares
reclamando da cria¢do de animais como caprinos, suinos e galinhas na zona urbana
da cidade Petrolina-PE.

As denudncias eram registradas através dos meios de comunicacao da AMVS;
Setor de Protocolo da Vigilancia Sanitéria, telefone, oficios de outros 6érgaos,
ouvidoria 156, e-mail, entre outros. Depois as informacdes eram passadas para 0s
fiscais e eles se deslocavam até o local com o objetivo de saber se a denuncia tinha
ou nao procedéncia.

Durante uma fiscalizacao, os fiscais ao chegar a residéncia perceberam a falta
de higienizagéo, organizacao e o0 mau cheiro que estava incomodando a vizinhanca,
cerca de 10 suinos eram criados no fundo da casa (Figura 18). Apés avaliarem as
irregularidades foi emitido um termo de notificacdo, indicando a retirada dos animais
e a limpeza do espaco no prazo maximo de 10 dias. Depois do periodo, a equipe de
fiscalizacdo retornou ao local e percebeu que os animais tinham sido transportados
para outra localidade. Segundo o proprietario, 0s animais estavam em um sitio fora
da zona urbana.

Figura 18. Criacdo de suinos na zona urbana da cidade Petrolina-PE

Foto: Autor (2022)
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E importante informar que mesmo que o chiqueiro esteja dentro das
especificacdes sanitérias, ndo € permitido a criacdo de suinos fora da zona rural. Os
fiscais sanitarios sempre orientam as pessoas sobre a ndo permisséo da criacao de
suinos no perimetro urbano, onde visa a conscientiza¢do da populacéo. Criar porcos
na zona urbana traz mau cheiro, proliferacdo de insetos, poluicdo ambiental e
doencas. Além disso, 0s insetos atraidos pelo mau cheiro e ma higienizacdo, podem

contaminar os alimentos.
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CONSIDERACOES FINAIS

No periodo do estagio supervisionado obrigatorio foi possivel aprender e ao
mesmo tempo colocar em pratica muitos conhecimentos adquiridos durante a
graduacdao, onde pude perceber a responsabilidade da profissdo e como € prazeroso
desenvolver esse exercicio.

Na Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria (AMVS) do municipio de
Petrolina-PE foi possivel atuar em varias areas, compreendendo o seu
funcionamento e necessidades para obter e oferecer um produto/servico de
gualidade a populacdo. Além disso, percebi que a VISA ndo atua somente punindo
0 que esta incorreto e sim orientando para que 0s erros ndo voltem a acontecer. Foi
possivel reforcar 0s conhecimentos sobre manipulacdo dos alimentos,
armazenamento, seguranca do trabalho, producédo e normativas de alimentos.

E de fundamental importancia o desenvolvimento das boas praticas de
fabricacdo, nos estabelecimentos que fornecem alimentos, a fim de garantir a
satisfacdo e seguranca para seus clientes. No entanto, o trabalho em conjunto dos
fiscais, das autoridades da AMVS, proprietarios e da populacdo, garantem um bom

desempenho nos servigos prestados pela vigilancia sanitaria.
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